
CERVECERÍA TRES´S
Av. Emilio Castelar, 41

tel. 968 18 56 60

TOSTADAS MAR Y TIERRA
Pan con tomate, lechuga, queso fresco, pimiento, 

anchoa o boquerón

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

HELADERÍA LA TERCIA
Calle Antonio Tárraga, 34  tel. 34 630 13 83 09

FUSIÓN FLAMENCA
Helado de queso al vino tinto con aloe vera 

y helado de salmón noruego con lluvia de lumpo.
 Adornado con nata.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

LA TERRACICA
Calle Magallanes, 9 tel. 968 18 15 00

BABY TIBURÓN
Pan turco casero con falafel (croqueta de 

garbanzo y especias) hortalizas asadas, lechuga, 
tomate, salsa de yogurt griego y salsa picante.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

PANADERÍA JOSE ANTONIO
Av. Romería de la Virgen del Carmen, 91

tel. 649 21 37 77
ASIÁTICO AL GUSTO Y GALLETA 

ASIÁTICO
1Tradicional. Leche condensada, brandy licor 43, 
café, canela y limón.2Caramelo. Caramelo sirope, 
brandy licor 43, café, canela y limón.3Chocolate. 

Chocolate sirope, brandy licor 43, café, canela 
limón.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

 HOTEL PALOMA
Calle Río Eresma, 47  tel. 968 18 31 71

BRIOCHE DE MARISCO Y MIXELL
Pan brioche elaboración propia,

 relleno de cangrejo, gambas y salsa Mixell 
(secreto de la casa)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

EL ARTESANO
Plaza de la Constitución, 10 tel. 687 97 77 36

MARINERA NEGRA
Calamar, cebolla, tomate, patata, mayonesa y 

tinta de calamar.

TAPERIA J&G
Av. Emilio Castelar, 37 tel. 608 65 23 82

TOSTADA DE LA CASA J&G
Aguacates, salmón, mesclum, angulas con 

gamba.

RESTAURANTE HOTEL PALOMA II
Av. del Puerto, 11 tel. 968 18 33 53

MINI CREPS
Mini creps rellenos de dorada del mar menor y 
salsa de pimiento de pequillo al gusto del Chef.

*Cerrado los lunes

RESTAURANTE PIZZERIA
 DON GIOVANNI

Calle Campoamor, 51 tel. 968 18 59 67
LASAÑA SICILIANA DON GIOVANNI

Cebolla pochada, gambas, bacalao y bechamel. 
Queso y gratinada al horno.*Cerrado losmiércoles

TRISKEL
Av. Romería de la Virgen

 del Carmen, 69  tel. 968 17 91 98
BRUSCHETTA SE SALMÓN AHUMADO, 

QUESO Y AGUACATE
Salmón, queso, aguacate y pan

TU ALBERGUE. CAFETERÍA 
RESTAURANTE LA PIRAÑA

Ctra. Del Mojón. Los Gómez  tel. 968 07 10 83
BARCO CRUJIENTE

Barco crujiente relleno de salsa de boletus con 
fondo de canónigos.

YUMMY'S CAFÉ
Plaza de la Constitución, 5 tel. 681 67 42 86

TARTALETA DE HOJALDRE
Tartaleta de hojaldre, rellena de paté de marisco. 

Finalizada con un langostino y caviar. (paté de 
bocas y gambas)

RESTAURANTE LA TRAIÑA
Avda. Romería Virgen del Carmen, 84

  tel. 968 33 50 22
VELERO DE MERLUZA A LA MARINERA

CON FRUTOS DEL MAR
Merluza , fumet de pescado, verdura y pasta brie

FACTORY CAFÉ
Plaza de España, 10 tel. 691 92 66 86

TOSTA MARINERA
Tosta ensaladilla rusa, huevo rallado, bocas de 

mar y anchoa.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Valoración

RUTA DE LA
TAPA MARINERA

RUTA DE LA
TAPA MARINERA
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